




TOCCO D’ORO nasce dall’impegno e dalla 
grande passione della famiglia Vedovati. 
Idee sempre nuove e in evoluzione, lunghe 
attività di ricerca & sviluppo e duro lavoro 
hanno dato vita a Risalto Food srl, 
un’azienda in continua crescita situata 
a Grumello del Monte, Bergamo.

Portiamo in tavola le migliori ricette secondo 
la tradizione italiana: le nostre zuppe, i nostri 
risotti e i nostri sughi sono buoni, semplici e ben 
fatti. Nascono da una lunga esperienza di ricerca 
e sviluppo, unita ad una tecnologia innovativa 
di surgelazione IQF, che permette il rinvenimento 
nel microonde e in padella più rapido e uniforme.

Risalto Food srl  
è certficata IFS



RISO 
CARNAROLI 

Molto apprezzato per la capacità 

di legarsi in armonia con ogni 

ingrediente esaltando i sapori. 

Adatto ai risotti poiché mantiene 

a lungo una consistenza ottimale 

in cottura

FARRO INTEGRALE 
TOSCANO 

Fornisce fibre, proteine, sali 

minerali e ha un basso indice 

glicemico

BURRO 100% 
ITALIANO 

Mantechiamo solo con burro

100% italiano

VINO ITALIANO
DI ALTA QUALITÀ

I nostri risotti sono sfumati 

con dell’ottimo vino italiano

FORMAGGI
ITALIANI 

Nei nostri prodotti utilizziamo 

solo Parmigiano Reggiano 

di ottima qualità e molti altri 

formaggi tipici italiani

OLIO EXTRA VERGINE 
D’OLIVA ITALIANO

Utilizziamo solo olio extra vergine 

di oliva italiano rinomato 

per le sue caratteristiche 

organolettiche e nutrizionali

FAGIOLI BORLOTTI 
E FAGIOLI CANNELLINI 

Per la preparazione delle nostre 

zuppe abbiamo scelto di utilizzare 

i fagioli borlotti e i fagioli 

cannellini, per le loro qualità 

nutrizionali

Tutte le materie prime vengono selezionate secondo elevati standard di 
sicurezza e qualità. Una volta giunte presso la nostra azienda vengono 
accuratamente ispezionate, prima di essere impiegate nelle nostre 
produzioni. Grazie alla tecnologia di surgelazione IQF preserviamo e 
valorizziamo il gusto e l’integrità degli alimenti: una volta scaldate in 
padella o in microonde, le nostre zuppe ed i nostri risotti conservano un 
sapore gustoso ed una consistenza ottimale, proprio come se fossero 
stati appena cucinati.

Il benessere e la salute 
del consumatore sono per noi 
di fondamentale importanza: 
il nostro scopo è quello di creare 
alimenti che siano buoni e con 
interessanti caratteristiche 
nutrizionali. Tradizione e novità 
si mescolano alla perfezione 

dando vita a prodotti unici, 
che mantengono tutta la bontà 
della tradizione. 

Siamo attenti alla sicurezza 
dei nostri prodotti: la nostra 
azienda unisce la tradizione 
alle più moderne tecnologie.

SALUTE 
E SICUREZZA 

INGREDIENTI
DI GRANDE QUALITÀ



GRAN RISOTTO

I nostri risotti sono preparati seguendo la ricetta 
tradizionale italiana, che conferisce ai risotti TOCCO 
D’ORO un sapore e una cremosità impareggiabili.

I nostri risotti sono preparati seguendo la ricetta 
tradizionale italiana: 
• tostiamo il riso carnaroli italiano
• lo cuciniamo con brodo vegetale
• mantechiamo con burro italiano, Parmigiano 		

	 Reggiano o altri formaggi di alta qualità
Gli ingredienti si legano perfettamente tra loro 
conferendo un gusto unico. Così cucinati, i nostri risotti 
hanno un sapore e una cremosità impareggiabili. 

COME LI PREPARIAMO

PREPARALI COSÌ
IN MICROONDE: 800 W PER 4 MINUTI 

Forare la busta lungo la saldatura posteriore e riporla 

in microonde con la foratura rivolta verso l’alto per 

4 minuti a 800 w. ATTENZIONE: dopo i 4 minuti il 

prodotto sarà molto caldo, ricordati di toccare solo 

l’estremità della busta. Versa il contenuto in un piatto 

e mescola delicatamente per rendere il prodotto 

omogeneo. 

IN PADELLA: 5/6 MINUTI 
Versare il contenuto della busta, ancora congelato, 

in una padella antiaderente e scaldare per 5 o 6 

minuti a fuoco medio aggiungendo eventualmente 

un cucchiaio di acqua o meglio di brodo, mescolando 

il prodotto. Versa il contenuto in un piatto e mescola 

delicatamente per rendere il prodotto omogeneo. 



GRAN RISOTTO
MANTECATO ALL’ONDA

GRAN RISOTTO
ai FUNGHI PORCINI 

peso 270 gr | monoporzione | 6 astucci per cartone | COD. 003

S E N Z A
GLUTINE

GRAN RISOTTO
allo ZAFFERANO 

peso 270 gr | monoporzione | 6 astucci per cartone | COD. 001

S E N Z A
GLUTINE

GRAN RISOTTO
alla PARMIGIANA 

peso 270 gr | monoporzione | 6 astucci per cartone | COD. 002

S E N Z A
GLUTINE



GRAN RISOTTO
MANTECATO ALL’ONDA

GRAN RISOTTO
alla ZUCCA

GRAN RISOTTO
con FORMAGGIO BAGÒSS

in CREMA di ASPARAGI

peso 270 gr | monoporzione | 6 astucci per cartone | COD. 008

peso 270 gr | monoporzione | 6 astucci per cartone | COD. 014

S E N Z A
GLUTINE

S E N Z A
GLUTINE



GRAN RISOTTO
MANTECATO ALL’ONDA

GRAN RISOTTO
con FONDUTA 

di TALEGGIO DOP e SALSICCIA

GRAN RISOTTO
in GUAZZETTO di MARE 

GRAN RISOTTO
di MONTAGNA 

peso 270 gr | monoporzione | 6 astucci per cartone | COD. 010

peso 300 gr | monoporzione | 6 astucci per cartone | COD. 025

peso 270 gr | monoporzione | 6 astucci per cartone | COD. 009

S E N Z A
GLUTINE

S E N Z A
GLUTINE

S E N Z A
GLUTINE



GRAN RISOTTO
MANTECATO ALL’ONDA

GRAN RISOTTO
con FONDUTA 

di FORMAGGI e PERE

GRAN RISOTTO
in GUAZZETTO 

di GRANCHIO e GAMBERI

GRAN RISOTTO
con RADICCHIO di VERONA IGP 

e SCAMORZA

peso 270 gr | monoporzione | 6 astucci per cartone | COD. 012

peso 300 gr | monoporzione | 6 astucci per cartone | COD. 026

peso 270 gr | monoporzione | 6 astucci per cartone | COD. 013

S E N Z A
GLUTINE

S E N Z A
GLUTINE

S E N Z A
GLUTINE



GRAN RISOTTO
MANTECATO ALL’ONDA

GRAN RISOTTO
al TARTUFO 

GRAN RISOTTO
alla ZUCCA 

e FORMAGGIO BAGÒSS

GRAN RISOTTO
alla BARBABIETOLA  

con MOUSSE di RICOTTA

peso 270 gr | monoporzione | 6 astucci per cartone | COD. 007

peso 270 gr | monoporzione | 6 astucci per cartone | COD. 011

peso 300 gr | monoporzione | 6 astucci per cartone | COD. 024

S E N Z A
GLUTINE

S E N Z A
GLUTINE

S E N Z A
GLUTINE



GRAN RISOTTO
all’ “AMARONE della VALPOLICELLA DOCG”

peso 270 gr | monoporzione | 6 astucci per cartone | COD. 027

S E N Z A
GLUTINE



PREGIATE
MANTECATO ALL’ONDA

GRAN RISOTTO
al “BAROLO DOCG” con 
“CASTELMAGNO DOP”

GRAN RISOTTO
ai SAPORI D’ALPEGGIO 

GRAN RISOTTO
CREMOSO con BOTTARGA 

di MUGGINE

peso 270 gr | monoporzione | 6 astucci per cartone | COD. 229

peso 270 gr | monoporzione | 6 astucci per cartone | COD. 233

peso 270 gr | monoporzione | 6 astucci per cartone | COD. 230

S E N Z A
GLUTINE

S E N Z A
GLUTINE

S E N Z A
GLUTINE



PREGIATE
MANTECATO ALL’ONDA

GRAN RISOTTO
ALLO ZAFFERANO con FOGLIA 

D’ORO 23 KT per DECORARE

GRAN RISOTTO
CACIO E PEPE 

GRAN RISOTTO
al NERO di SEPPIA 

con SEPPIE e CALAMARI

peso 270 gr | monoporzione | 6 astucci per cartone | COD. 231

peso 270 gr | monoporzione | 6 astucci per cartone | COD. 228

peso 270 gr | monoporzione | 6 astucci per cartone | COD. 232

S E N Z A
GLUTINE

S E N Z A
GLUTINE

S E N Z A
GLUTINE



GNOCCHI DI PATATE

PREPARALI COSÌ
IN MICROONDE: 800 W PER 5 MINUTI 

Forare la busta lungo la saldatura posteriore e riporla 

in microonde con la foratura rivolta verso l’alto per 

5 minuti a 800 W. ATTENZIONE: dopo i 5 minuti 

il prodotto sarà molto caldo, ricordati di toccare 

solo l’estremità della busta. Versa il contenuto in un 

piatto, mescola delicatamente per rendere il prodotto 

omogeneo.

IN PADELLA: 5/7 MINUTI
Versare il contenuto della busta, ancora congelato, in 

una padella antiaderente e riscaldare per 5/7 minuti 

a fuoco medio aggiungendo eventualmente un 

cucchiaio di acqua o meglio di brodo, mescolando 

il prodotto. Versa il contenuto in un piatto, mescola 

delicatamente per rendere il prodotto omogeneo.

GNOCCHI DI PATATE
al PESTO GENOVESE 

SENZA AGLIO

peso 270 gr | monoporzione | 6 astucci per cartone | COD. 116

S E N Z A
GLUTINE

BASILICO FRESCO 
100% ITALIANO

PECORINO 
ROMANO DOP

OLIO EXTRA 
VERGINE ITALIANO

S E N Z A
GLUTINE



GNOCCHI DI PATATE

GNOCCHI DI PATATE
con CACIO e PEPE 

GNOCCHI DI PATATE
ai 4 FORMAGGI

GNOCCHI DI PATATE
al TARTUFO

peso 270 gr | monoporzione | 6 astucci per cartone | COD. 118

peso 270 gr | monoporzione | 6 astucci per cartone | COD. 119

peso 270 gr | monoporzione | 6 astucci per cartone | COD. 117

S E N Z A
GLUTINE

S E N Z A
GLUTINE

S E N Z A
GLUTINE

CON TARTUFO
NERO ESTIVO

PECORINO
ROMANO DOP



ZUPPE

Le nostre zuppe sono preparate con legumi e cereali 
di origine italiana. I sapori si mescolano in armonia, 
dando vita a un prodotto ricco e gustoso.

Le proteine dei legumi contengono quasi tutti gli am-
minoacidi essenziali per la salute umana, contribuen-
do alla crescita della massa muscolare e al manteni-
mento di ossa normali. La riduzione di grassi saturi 
contribuisce a mantenere livelli normali di colesterolo 
nel sangue. 
• fonte di proteine
• basso contenuto di grassi e grassi saturi
• fonte di fibre
• ideale per una dieta vegetariana

PREPARALE COSÌ
IN MICROONDE: 800 W PER 4 MINUTI 

Forare la busta lungo la saldatura posteriore e riporla 

in microonde con la foratura rivolta verso l’alto per 

4 minuti a 800 w. ATTENZIONE: dopo i 4 minuti il 

prodotto sarà molto caldo, ricordati di toccare solo 

l’estremità della busta. Versa il contenuto in un piatto 

e mescola delicatamente per rendere il prodotto 

omogeneo. 

IN PADELLA: 5/6 MINUTI 
Versare il contenuto della busta, ancora congelato, 

in una padella antiaderente e scaldare per 5 o 6 

minuti a fuoco medio aggiungendo eventualmente 

un cucchiaio di acqua o meglio di brodo, mescolando 

il prodotto. Versa il contenuto in un piatto e mescola 

delicatamente per rendere il prodotto omogeneo. 

I BENEFICI DELLE NOSTRE ZUPPE 



GRAN ZUPPA

GRAN ZUPPA
di LEGUMI e CEREALI 

GRAN ZUPPA
ai FAGIOLI BORLOTTI 

GRAN ZUPPA
di FARRO INTEGRALE 

TOSCANO 

peso 270 gr | monoporzione | 6 astucci per cartone | COD. 004

peso 270 gr | monoporzione | 6 astucci per cartone | COD. 006

peso 270 gr | monoporzione | 6 astucci per cartone | COD. 005



SUGHI & PESTI

TOCCO D’ORO porta in tavola i sughi preparati 
secondo la tradizione italiana: buoni, semplici e ben 
fatti. Con la nostra esperienza, selezioniamo con 
cura e passione solo ingredienti di altissima qualità 
alla scopo di creare prodotti eccellenti.

Oltre ai piatti pronti abbiamo 
sviluppato anche una linea di sughi 
pronti surgelati in “gocce” IQF, 
ogni goccia pesa circa 10/12 gr. 
così da ottimizzare l’impiego del 
prodotto al fine di evitare sprechi 
e quindi utilizzare solo la quantità 
necessaria.
• le migliori ricette italiane
• non pastorizzato

MODALITÀ DI PREPARAZIONE
SUGHI

Scaldare il sugo in microonde a 800 W o direttamente 

in padella con le tempistiche  riportate sulla confezione 

aggiungendo, eventualmente un cucchiaio di acqua 

fino ad ottenere la cremosità desiderata.

PESTI
Scongelare il pesto a temperatura ambiente e 

aggiungerlo alla pasta oppure,  in alcuni casi, scaldarlo 

nel microonde secondo le indicazioni riportate sulla 

confezione.

I SAPORI DELLA TRADIZIONE
SUGO 

PRONTO
SURGELATO 
IN GOCCE



SUGHI & PESTI
PRONTI SURGELATI

GRAN PESTO
alla GENOVESE

GRAN PESTO
ROSSO

GRAN SUGO
ai FUNGHI PORCINI

GRAN SUGO
all’AMATRICIANA

peso 140 gr | 2-3 porzioni | scatola 9 pezzi | COD. 028

peso 140 gr | 2-3 porzioni | scatola 9 pezzi | COD. 030

peso 200 gr | 2-3 porzioni | scatola 9 pezzi | COD. 067

peso 200 gr | 2-3 porzioni | scatola 9 pezzi | COD. 033

S E N Z A
GLUTINE

S E N Z A
GLUTINE

S E N Z A
GLUTINE



SUGHI & PESTI
PRONTI SURGELATI

GRAN PESTO
alla GENOVESE SENZA AGLIO 

GRAN SUGO
CACIO e PEPE 

GRAN SUGO
al RADICCHIO ROSSO e SPECK  

GRAN SUGO
alla CARBONARA 

peso 140 gr | 2-3 porzioni | scatola 9 pezzi | COD. 029

peso 200 gr | 2-3 porzioni | scatola 9 pezzi | COD. 031

peso 200 gr | 2-3 porzioni | scatola 9 pezzi | COD. 034

peso 200 gr | 2-3 porzioni | scatola 9 pezzi | COD. 032

S E N Z A
GLUTINE

S E N Z A
GLUTINE

S E N Z A
GLUTINE

S E N Z A
GLUTINE



NOTE



NOTE





RISALTO FOOD SRL
Via della Repubblica, 35

24064 Grumello del Monte, Bergamo - Italia
T. +39 035 831534 - info@risaltofood.com


